
TALMOUSE EN TRICORNE 
 

 Type de plat : Entrée 

 Difficulté : Moyen 

 Coût de la recette : Pas cher  

 Temps de préparation : 30 minutes 

 Temps de cuisson : 30 minutes 

 Pays : France 

 

Ingrédients pour 4 personnes 
 

 250 g de pâte feuilletée 

 50 cl de sauce Mornay (40 g de beurre, 40 g de farine, 1/2 litre de lait, 50 g de fromage râpé, 

1 jaune d'œuf, sel, poivre, noix de muscade) 

 1 jaune d’œuf 

 

Etapes de préparation 

 

 


